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La cuisine par Marie-Ève Langlois c'est le talent culinaire de la Chef Marie-Ève 
Langlois combiné à la gourmandise de sa sœur Vanessa. C'est des produits fins et 
gourmands, crées et produits au Québec avec des ingrédients de qualités. 
 
Marie-Ève est dans le monde culinaire depuis qu'elle est en âge de travailler. Elle 
a obtenu son Diplôme d'Étude Professionnel en cuisine professionnel en 2012 de 
l'Institut du Tourisme et de l'Hôtellerie du Québec, où elle a par la suite suivi la 
formation supérieure en cuisine. S’en est suivi plusieurs années de travail acharné 
dans quelques établissements du Québec et même en France. Son dernier emploi 
en cuisine, avant de démarrer son entreprise, fût auprès du très réputé Chef 
Pâtissier Patrice Demers. 
 
Ergothérapeute de profession, Vanessa apporte	structure et rigueur à l'entreprise. 
Ses multiples talents artistiques ainsi que sa franchise sont essentiels au 
développement de notre entreprise. 
 

Marie-Eve & Vanessa 



 

 

  



 

 

  Nos fameux caramels à 
tartiner 
Nos tartinades de caramel se démarquent de par 
leur texture onctueuse et décadente tout à fait 
unique. Nous utilisons de la véritable crème et du 
beurre.  
 
Tout a commencé par la recette originale, le 
CARAMEL SALÉ À	LA VANILLE. Depuis, Marie-Ève 
a su créer de nouvelles saveurs tout aussi 
délicieuses avec une touche de fantaisie.  



 

 

 
 
  

Caramel Salé & Vanille 
250 ml 

Caramel Brownie 
250 ml 

Caramel Cappuccino 
250 ml 

Caramel Fruit de la Passion 
250 ml 

Caramel Pain d’Épice 
250 ml 

Caramel Tarte à l’Érable 
250 ml 



 

 

 
 
 
  

Nos tartinades de chocolat et 
graines de tournesol 

Nos tartinades de chocolat sont fabriquées à base de 
beurre de tournesol maison. Nous utilisons une 
machinerie spéciale permettant de réduire en une 
purée lisse les graines entières.  
 
La recette originale est faite de chocolat au lait 
Alunga. Nous offrons désormais une version au 
chocolat noir Inaya 65%. Le chocolat utilisé dans 
nos recettes est 100% traçable. 
 



 

 

 
  

Tournesol & Chocolat au Lait 
250 ml 

Tournesol & Chocolat Noir 
250 ml 



 

 

 
  Nos gelées de fruits 

et fleurs 
La gelée de pomme et rose fût la première création 

de Marie-Ève pour accompagner le foie gras 
torchon qu’elle servait à sa famille dans le temps 

des fêtes.  
 

Nos gelées de fruits infusées de fleurs biologiques 
sont, depuis, devenues un incontournable autant 

pour l’heure de l’apéro que pour le petit déjeuner. 
 
  
 



 

 

 
  

Gelée Pomme & Rose 
250 ml 

Gelée Pomme & Rose 
110 ml 

Gelée Pomme & Rose 
40 ml 

Gelée Canneberge & Lavande 
250 ml 

Gelée Canneberge & Lavande 
110 ml 

Gelée Canneberge & Lavande 
40 ml 

Gelée Citron & Camomille 
250 ml 

Gelée Citron & Camomille 
110 ml 



 

 

 
  Nos tartinades pour 

cuisiner 
Créé à la base pour accompagner un simple 

morceau de fromage sur un croûton de pain, la 
tartinade de tomate et vanille a vite conquise les 

plus gourmands. 
 

Nos tartinades sont une belle alternative au 
classique confit d’oignons. Leur saveur peu 
traditionnelle épate les invités à tout coups! 

 
  
 



 

 

 
  

Tomate & Vanille 
250 ml 

Tomate & Vanille 
110 ml 

Tomate & Vanille 
40 ml 

Poivron & Oignon 
250 ml 

Poivron & Oignon 
110 ml 



 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Coffret Cadeau 

Fou du Caramel 
 4 x 110 ml 
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Coffret Cadeau 

Coffret Déjeuner 
3 x 250 ml 
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Coffret Cadeau 

Coffret Apéro 
 3 x 250 ml 

NOU
VEAU

 

DESIGN 



 

 

 

Commande Spéciale 

Les produits en commande spéciale ne doivent pas 
être vendus sur tablette en boutique. 

Voici quelques exemples d'utilisation possible: 
Cadeaux corporatifs 

Panier cadeaux variés 
Cadeaux promotionnels 

Emballages cadeaux 
Évènements spéciaux 

Cadeaux d'invités (mariage, baby shower, etc) 
 

Caramel Salé & Vanille 
110 ml 

 

Caramel Cappuccino 
110 ml 

Caramel Brownie 
110 ml 

Caramel Tarte à l’Érable 
110 ml 

Caramel Fruit de la Passion 
110 ml 

Tournesol & Chocolat au Lait 
110 ml 

Tournesol & Chocolat Noir 
110 ml 


